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Aurgrs Rossetti & Mays Cester portano a case il titolo con le torte multistratificats Prezioss”

Unz vittoria tutta &l femminile per ledizione annuzle del Campionato Nazienale degli Istituti Alberghier
d’ltalia Fipge 2023, Ad aggiudicarsi il primo posto sono state Aurora Rossetti = Maya Cester delllstituto
Alberghiero “Alfredo Beltrama" di Vittorio Vensto, Treviso. La competizione si & svolta presso ['lstituta
“Cillaro Ferrera” di Meive, Cuneo, dal 28 al 30 marzo. Durante i tre giorni si sono sfidati 60 giovani

provenienti da tutta lalia.
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La torta vincitrice

Il ehou della sfida & stato la realizzazione di una torta modermnz a base di Noceiola Tonda Gentile delle
Langhe. Aurora Rossetti € Mays Cester hanno sbaragliato Iz concorrenza con “Preziosa™ La torta
multistratficata presentava unz base di frollz sablé zllz nocciolz & mais. A ssguire: bavarese, sempre
zllz nocciolz, biscuit &l caceo & noccialz, croustllant &l cioccalzta, & infine geéle 2l moscato &
mandarino. | gusti decisi hanno compensato la freschezza degli agrumi 2 |2 delicatezza del cioccolato.

Sul podio, 3l secondo poste, Istituto “Antonello da Messing” di Messina con Giovanni Virgona & Maria
Pia Mageli che hanna realizzato una torta moderna chiamata “Infinitamente noceiola™ Mentre la
medaglia di bronzo va a Cristina Miftode & Jasmine Miniello dell'istituto “Federico di Svevia™ di Termali

con “Anima emozionale”.

Formazione al centro per il futuro dei professionisti

“Ogni volta & per nai un grande piacers veders tutti gli studenti mettersi zllz prova con tanta pessions &
dedizione - dice Matteo Cutolo, Presidente Fipge - E quest'anno siamo pisnamente soddisfatti del
bellissimo lavoro che twtti i partecipanti hanno svalto e siame ancor pil consapewvoli dellimportanza

della formazione per il futuro dei professionisti del mondo della pasticceria. Credere nai giovani veol dire

credere nel futuro, e siamo fermamente convinti che con questi talenti fiore all'occhiello del made in ltaly,

| futuro della pasticceria sara promettente”.

Per Maurizio Santilli, Vicepresidente Fipge e responsabils intemazionale comparto scucle della
Federazione, «tutti i ragazzi che hanno partecipato hanno dato prova di grande impegne, dimastranda
eccellenza nei tre punti chizve che fa di un pasticciere un professionista: la chimica, Ia fisica & I'arte.

Certo, la strada & ancora lunga, ¢’& ancora tanto da studiare, ma guesto & un gran bellinizio=.
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